PERLES DU SOLEIL

Cépage : Melon de bourgogne
Age moyen des vignes : 40 ans
Terroir : Gneiss a deux micas
Rendement : 55hl/ha
Degré : 12%vol

Fermentation lente, sous controle des
températures.

Température de service : 8-10°C

Deégustation

Bulle ¢légante, aromes de fruits et de fleurs
Souple et frais
Avec une bouche finale longue et
rafraichissante

En accord avec vos mets

-
i
=

« Laissez agir le fruité ainsi que la richesse
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