MUSCADET

- £ SEVRE & MAINE
Sur Lie

&

Cépage : Melon de Bourgogne
Age moyen des vignes : 45 ans
Terroir : Gneiss a deux micas
Rendement : 55 hl/ha

Fermentation lente,

sous contrdle des températures
Température de service : 8-10°C

Dégustation

Sa robe jaune claire et ses reflets verts
sont tres brillants.
D’abord un nez 1égérement exotique,
puis vous serez conquis par la subtilité
du perlant rencontré avec ses notes de fruits
exotiques et de fleurs blanches.
En finale vous serez
sur des notes légérement minérales.
Tres bon équilibre entre rondeur et l1égere acidité.

En accord avec vos mets

Musml(lv[ Sevre et Maine
« Vin conviviale & tout heure de la journée. i —
Excellent pour accompagner vos fruits de mer,
VoS poissons grillés, gambas a la plancha...
Il s’associe ¢galement avec la cuisine asiatique».
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