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Cépage : Melon de Bourgogne
Age moyen des vignes : 45 ans
Terroir : Gneiss à deux micas 

Rendement : 50 hl/ha
Elevage sur lies 52 mois

Fermentation lente, 
sous contrôle des températures

Température de service : 8-10°C

Dégustation

Cette cuvée exhale un bouquet mêlant des notes 
florales et minérales ponctuées de quelques 

agrumes confits.
Une bouche ronde et complexe avec une légère 

fraîcheur et une belle longueur.

En accord avec vos mets

« Il sublimera vos mets les plus délicats comme 
des crustacés ou des poissons. Également, parfait 

accord avec des fromages ou à l’apéritif pour 
apprécier sa vraie nature. ».
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